SCHLEMMER-TEST I Lowen in Romerstein-Zainingen

Erstes Biosphdren-Essen:
2Lammricken Gruoner Weide un-
ter Kréuterkruste”. Der Name
macht nicht nur Appetit, sondern
auch neugierig auf das, was ei-
nen im Léwen noch erwartet.

fur die Einheimischen dient. Ein
Spagat, der dem jungen Wirts-
ehepaar recht gut gelingt. ,Je-
den Sonntag erwartet unsere
Gaste eine neue kulinarische
Besonderheit aus saisonalen
Produkten. Es macht uns ein-
fach SpaB, immer wieder neue

liebe I Detc

Nicht immer braucht es finf Sterne und Zertifikate an der Tur.

Bei den Baischs birgt jeder Teller fir h6chste Qualitdit.

ie Lammgerichte vom
DZoininger Léwen sind
weit Uber Rdmersteins
Grenzen hinweg als Spezialitéit
des Hauses bekannt. Beson-
ders groBen Wert legt Kichen-
chef GUnter Baisch auf Fleisch
von hoher Qualitét und vertraut
dabei auf seine alt bewdhrte
Herkunftsquelle: die Schaferei
seines Bruders, der seine Her-
den auf den Weiden des Trup-
penUbungsplatzes hitet.
Wenn die junge Wirtin Alice
Baisch das Biosphdren-Lamm
serviert, glaubt man in dem
kostlich zubereiteten Fleisch
den Duft der saftigen Wiesen
und bunten Kréuter zu riechen,
die die Tiere dort beim Grasen
finden. In der SoBe mag man
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das Braun frisch gepfligter Fel-
der erkennen; die knackigen
Gemusebeilagen und Salate
sind ein GruBB der Natur, die
diese Gaben beschert hat
Der helle, in zurickhalten-
der Eleganz eingerichtete
Gastraum, bietet genau das
richtige Ambiente, um diese
Kostlichkeit zu genieBBen. Die
feine, jahreszeitlich abge-
stimmte Dekoration, liebevoll
eingedeckte Tische, blinkende
Glaser und Geschirr gepaart
mit guter Kiche und herzlicher
Gaostfreundschaft laden zum
GenieBen und Verweilen ein.
Seitdem der erste Lowenwirt,
Christian Junginger, im Jahre
1849 den Gasthof mit der
Brauerei erbaute, ist der ,Lowe”

Kreationen auf den Meniplan
zu setzen”, erzdhlen Alice und
Gunter Baisch nicht ohne Stolz.

Doch werden auch alte ku-
linarische Zaininger Sitten ge-
pflegt: Traditionell gibt es an
den Markttagen Kutteln mit
Bratkartoffeln und richtig hoch
her geht es beim Schlachtplat-
tenessen mit Sauerkraut und
Wirsten, garniert mit zUnftiger
Blasmusik. Ein SpaB fur Jung
und Alt. Uberhaupt: Es ist die

8l

bis heute eine Institution in Zai-

ningen. Ein Landgasthof mit
Tradition, der sowohl den An-
sprichen eines Speiselokals mit
gehobener Kiche gerecht

Offenheit und Freude am Beruf,
die allenthalben zu splren ist.
Jeder kennt jeden, jeder griBt
jeden. Mit einem frohlichen

wird, aber auch als Treffounkt ~ ,hallo, hoscht schau Feiero-

Regionale Kiiche mit Spezialititen von Forelle, Lamm, Wild und Albschneck
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bad”, begriBt Alice Baisch ei-
nen Stammgast. Am Stamm-
tisch wird diskutiert, politisiert
oder man spielt eine Runde
Karten. Und wann immer es ih-
re Zeit erlaubt, setzt sich das
Wirtspaar mit in die Runde.
Manchmal erzéhlen sie von
der monddnen Welt der Finf-
Sterme-Hotels, in denen sie ge-
arbeitet haben, bevor sie sich
entschlossen, den Traditions-
gasthofin siebter Generation
weiterzufUhren.

FUr Baischs ist es eine Selbst-
versténdlichkeit, ja ein VergnU-
gen, mit Produkten aus der Re-
gion innovativ zu arbeiten.
Schweine- und Rindfleisch
stammen von den Bauern der
Umgebung, fur das selbstge-
backene Brot nehmen sie R6-
mersteiner Dinkel, genauso wie
fur die Dinkelspdtzle auch die
Eier aus Bohringen kommen. Im

Ausschank gibt es Bier von der
Hirschbrauerei Bohringen, Likd-
re und Schnépse liefert die
Brennerei Bosch in Unterlennin-
gen. Eigentlich kommt fast al-
les bei uns aus der Region”, er-
zahlt der Gastronom. Nicht oh-
ne Grund: Die Baischs freuen
sich auf die Biosphdre und wol-
len im Rahmen ihrer Méglich-
keiten gleich von Anfang an
daran mitarbeiten.

Den Weg zum ,Léwen” fin-
det der kulinarisch Reisende,
wenn ervon der B28 nach Zai-
ningen fahrt. Dort liegt der im
letzten Jahr neu renovierte
Gasthof, den die Zaininger lie-
bevoll ihr ,Bruihaus” nennen.
Bier wird dort nicht mehr ge-
braut, doch die gute Kiche
lohnt auch jenseits des Bio-
sphdren-Menis einen Besuch.
gasthaus-loewen@t-online.de,
Tel. 07382/396, Gisela Wérz

GESUCHT I SCHLEMMER-TESTER

Einen kréftigen Hauch von kulinarischer
Exklusivitdt attestiert Testerfamilie Zel-
ler-Rauscher dem Léwen in Zainingen.

Angenehme Atmosphdre und eine
auBerst freundliche Bedienung trotz
hektischen Muttertagsgeschdafts
Uberzeugte die Tester-Familie. Klei-
ne Accessoires wie duftende Krdu-
tertdpfe auf den Tischen sorgen
ganz nebenbei fur regionales Flair.
So treffen auch viele Produkte von
derAlb in der Speisekarte aufeinan-
der, allen voran das Lamm aus fami-
lieneigener, artgerechter Aufzucht
Alte Schafer behaupten noch heute,
dass niemand Lammfleisch besser
zubereiten konnte als ,de alt Bai-
sche”, also die GroBmutter von Gin-

ter Baisch. So verwohnten wir unsere

Gaumen mit Lammbraten an gri-
nen Bohnen und genossen den
Schweinericken ,Luganer Art”. Sohn
Silvan, mit sieben Jahren noch in den
kulinarischen Anfangen, war den-
noch mit seinen Spatzle und SoBe
mehr als zufrieden, die sind Ubrigens

fur Kinder bis sechs Jahre umsonst.”

Werden Sie Schlemmer-Tester.
Bewerbungen fur den Hirsch in In-
delhausen: biosphaere-alb.com
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Parksiedler willkommen!
Neuwes Baugebiet ,Wohnparksiedlung Stdastl,
Stadtkernerweiterung” in direkter Nahe zu:
Schulzentrum, Kindergarten, Einkaufszentrum,
Sportstatten, Hallenbad, Naherholungsgebiet.

GroBzigige Bauplitze fir freistehende Ein- und
Dweifamilienwohnhiuser und Doppelhduser.

i Am besten glaelch nahers Informationen
anfordern. Herr Moack barat Sie garne,

Stadt Mansingen  Telefon OF381 / 182-102

Lisgenschaltsamt Taelefax 07381 /7 182-101
w Bachwiesenstr. 7 thamasnoatk@muensingen.de
T 72525 Minsingen  whww msensingen.de
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Vogtle & Waibe

autorisierter Mercedes-Benz
Service und Vermittlung der

@ DaimlerChrysler AG

Werrmdes Berur

www.waibel.mercedes-benz.de
e-mail: info@voegtle-waibel.de

Tel. 07391/15804-0, Alter Postweg 47
89584 Ehingen
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